沙河镇餐饮场所燃气安全隐患排查整治

工作方案

为吸取无锡市“10.13”燃气爆炸事故教训，根据《赣榆区餐饮场所燃气安全隐患排查整治工作方案》（赣安[2019]4号），特制定我镇餐饮场所燃气安全隐患排查整治工作方案如下：

一、总体要求

认真贯彻落实中央和省市区近期加强安全生产工作的最新要求，深入排查整治燃气销售、运输、储存、使用各环节存在的重大风险隐患，重点关注餐饮场所燃气供应和使用过程中的事故苗头，深刻吸取无锡市“10·13”事故教训，坚决整治、取缔、查处一批存在重大隐患和达不到安全条件以及非法经营、使用液化石油气的生产经营单位，确保餐饮企业（单位）排查一户不漏、隐患整改不到位一个不放、非法经营查处一律从严，坚决防范遏制安全事故发生，切实保障人民群众生命财产安全运行。

二、整治重点

依据安全生产、消防以及燃气、餐饮行业安全管理法律法规、标准规范的规定，对存在燃气使用安全隐患的餐饮场所，责令立即整改；存在重大隐患一时难以整改的，一律采取停产停业整顿措施。

（一）凡存在以下情形的餐饮场所，一律依法取缔。

1.在地下、半地下空间违规使用燃气的；

2.相关证照不全的；

3.存在其他严重违法情形的。

（二）凡达不到以下要求的餐饮场所，立即停业整改，整改合格后方可营业。

1.使用瓶装压缩天然气的，应当建立独立的瓶组气化站，气瓶组与其他民用建筑防火间距应当不小于18米。

2.使用液化石油气的，应当符合下列规定。

（1）存瓶总重量超过100千克（折合2瓶50千克或7瓶以上15千克气瓶）时，应当设置专用气瓶间。

（2）存瓶总重量小于420千克时，气瓶间可以设置在与用气建筑相邻的单层专用房间内。专用房间应符合《液化石油气供应工程设计规范》（GB51142）规定；应通风良好，并设有直通室外的门；与其他房间相邻的墙应为无门、窗洞口的防火墙；至少配备2具8KG干粉灭火器。

（3）存瓶总重量大于420千克时或者采用瓶组强制气化的，气瓶间应设置在与其他民用建筑间距不小于10米的独立单层建筑。

（4）气瓶房间高度应当不低于2.2米，内部须加装可燃气体浓度报警装置，且不得有暖气沟、排水管、地漏及其他地下构筑物，室内地面的面层应是撞击时不发生火花的面层；外部应当设置明显的安全警示标志；应当使用防爆型照明等电气设备，电器开关设置在室外。

（5）气相瓶和气液两相瓶必须专瓶专用，使用和备用钢瓶应当分开放置或者用防火墙隔开。

（6）放置钢瓶、燃具和用户设备的房间内不得堆放易燃易爆物品和使用明火；同一房间内不得同时使用液化石油气和其他燃料。

（7）液化石油气钢瓶减压器正常使用期限为5年，密封圈正常使用期限为3年，到期或发现有问题时应当立即更换并记录。

（8）钢瓶供应多台液化石油气灶具的，应当采用硬管连接，并将用气设备固定。钢瓶与单台液化石油气灶具连接宜使用双头螺纹连接的不锈钢波纹管；当使用耐油橡胶软管时，连接两端应用卡箍紧固，软管的长度控制在1.2米到2.0米之间，且中间没有接口；严禁在软管上开设三通分流；橡胶软管应当每2年更换一次，到期或发现有老化、龟裂、腐蚀等现象时应及时更换，并有更换记录；软管不得穿越墙壁、窗户和门。

3.瓶组气化站、燃气管道、用气设备、燃气监控设施及防雷防静电等应当符合《城镇燃气设计规范》（GB50028-2006）。
4.用气场所应当按照有关规定安装可燃气体浓度检测报警装置，配备干粉灭火器等消防器材。

5.应当使用取得燃气经营许可证的供应企业提供的符合安全技术规范的合格燃气钢瓶，不得使用无条形码标识、无警示标签、无充装标识、过期或者报废的钢瓶。

6.严禁在液化石油气气瓶中掺混二甲醚等易爆气体。

7.燃气用具的安装、使用及其管路的设计、敷设应符合安全要求。

8.应当建立健全并严格落实燃气作业安全生产管理制度、操作规程。

9.从业人员经安全培训合格后，方可上岗；企业负责人、从业人员要定期参加安全教育培训，掌握燃气的危害性及防爆措施。

10.应当定期进行燃气安全检查，并制定有针对性的应急预案或应急处置方案，保证从业和施救人员掌握相关应急内容。

11.应当与液化石油气供应单位签订安全供气合同，每次购气后留存购气凭证，购气凭证应当准确记载钢瓶注册登记代码和钢瓶条形码编号。

三、职责分工

排查治理工作职责按照属地为主和“三个必须”规定落实。具体如下：

（一）各村。落实属地监管职责，负责本辖区组织开展餐饮场所燃气安全专项整治工作，制定具体实施方案，明确责任分工，建立健全联动监管执法工作机制和工作专班，督促餐饮企业（单位）加强隐患整改，落实安全主体责任。

（二）镇执法大队（建管所）。作为建设和燃气管理单位，督促餐饮企业（单位）落实安全生产主体责任，加强燃气安全日常检查，及时消除事故隐患；对未与供气企业签订供用气合同的餐饮场所，督促其与合法供气企业签订安全供用气合同，并接受安全用气检查指导；督促餐饮企业（单位）负责人、从业人员定期参加安全教育培训。督促燃气供应企业与餐饮企业（单位）签订供用气合同并严格履行合同；督促燃气供应企业按照法律法规、标准规范和合同的约定承担用户燃气设施巡检、燃气使用安全技术指导和宣传责任；向社会公示合法燃气供应企业名录；对存在违法违规供气行为的燃气供应主体依法追究责任。依法定的职权和程序对餐饮场所实施消防设计审查、消防验收、备案抽查等，查处餐饮场所违规占道经营行为；依法取缔非法流动餐饮经营户。
（三）市场监管分局。负责对餐饮场所无照经营和掺杂使假等行为的查处，并依法配合审批部门或行业主管部门查处无证经营行为；对有关部门抄告的餐饮经营单位行政许可、行政处罚信息通过企业信用信息公示系统对外公示。对检查中发现的餐饮场所使用的报废、超期未检和标志不符合规定（特别是无条码、二维码等信息标识）的钢瓶进行追溯，将存在上述问题的钢瓶移送专业检验机构依法处理，并依法追究钢瓶充装、检验单位责任。负责对未取得食品经营许可的餐饮场所依法进行查处。

（四）派出所。依法查处为非法经营者提供场所和违规大量储存燃气、倾倒残液、偷盗燃气、倒卖钢瓶等严重威胁公共安全的行为；依《消防法》规定负责日常消防监督检查、开展消防宣传教育等。负责对餐饮场所的消防安全实施专项监管，发动基层民警、基层网格加大对小饭店、小餐饮场所的检查、宣传力度，督促餐饮企业（单位）落实消防安全主体责任，消除火灾隐患，配备必要的灭火设施和器材，保持疏散通道的畅通；依法查处餐饮场所违反消防法律法规的行为。
（五）镇环保办。负责对未取得环境保护许可、未按要求登记备案或污染物排放不达标的餐饮场所依法进行查处。

（六）安监所。协调有关单位对在燃气使用方面存在重大隐患的餐饮场所，依法责令其停产停业或者停止使用供用气设施、设备。

其他有关单位负责对各自行业领域内使用燃气的餐饮场所（包括学校、医院、企业内部餐厅等）依法进行监管。

四、方法步骤

专项治理工作时间为2019年11月4日至11月底，具体分为两个阶段。

（一）全面摸排阶段（11月4日至11月10日）

各村、各单位按照“网格化”管理规定，对辖区内的餐饮场所逐一摸排，全面查清基本情况（附件1），建立基础台账，结合实际制定辖区专项整治方案，明确任务和重点，落实工作责任。 
（二）检查整治阶段（11月11日至11月底）

在督促餐饮企业（单位）严格对照《餐饮场所使用燃气基本安全要求》（附件2）进行自查自纠的同时，镇级层面将统筹组织执法大队、市场监管分局、派出所、环保办、安监所等单位，带领专业监管人员和专家深入现场一线进行拉网式排查，将重点关注镇区人员密集场所、中小学附近、商业街区、住宅小区（上宅下店）临街门面、地下和半地下等部位的餐饮燃气使用场所，全面检查餐饮场所燃气安全隐患，对检查出的问题隐患逐一列出清单，及时交由镇安委办督促经营主体逐一落实隐患整治措施。对逾期未整改的，由镇安委办提请相关监管单位依据有关规定予以处罚。对情节严重的，通过新闻媒体予以曝光，依法关闭取缔。 
五、工作要求

（一）强化组织领导，压紧压实责任。各村、各单位要清醒认识当前安全形势的严峻性复杂性，坚决克服松懈麻痹思想，坚决杜绝官僚主义、形式主义，紧紧盯住重大安全风险，狠抓餐饮场所生产经营主体安全生产责任落实，层层压实属地管理和部门监管责任。针对专项整治涉及面广、餐饮场所数量多的情况，突出全面排查抓好整改，坚持“隐患就是事故”，充分发挥村民委员会的作用，全方位、全覆盖、逐户排查，确保把风险隐患全部排查出来、把针对性的整改措施落到实处，切实把各种安全隐患消灭在萌芽状态。对未认真开展专项治理导致事故发生的，要严格按照“四不放过”原则，从严追究有关人员责任，涉嫌犯罪的，移送司法机关依法处理。

（二）加强联动配合，从严监管执法。各监管单位要在餐饮企业（单位）自查的基础上，及时开展检查。要加强信息报送，落实专人负责。要把餐饮场所非法经营和违规违章行为作为“打非治违”工作的重点内容，建立健全“信息互通”机制，各部门在检查中发现的不属于本部门查处的违法行为，及时移交（抄送）有关部门依法从严从快查处，对存在重大安全隐患或拒不整改的，坚决实行强令停业整治，验收合格后再营业，以“零容忍”的态度整治重大问题隐患。

（三）加大宣传力度，提升安全意识。各村、各单位要结合实际，采取印发宣传资料、广播喇叭、培训班、以案说法等形式的宣传活动，大力宣传燃气防爆安全知识。要加强对餐饮场所从业人员的安全培训教育，不断提高餐饮场所责任人及相关从业人员的安全意识和技能。

（四）健全工作机制，落实长效管理。扎实推进安全生产领域改革创新，以落实餐饮企业（单位）安全生产主体责任为着力点，推行风险辨识管控和隐患排查治理“双重预防机制”建设，发挥典型示范引导作用，建立不同类别的餐饮场所燃气安全管理示范单位，全面提升餐饮场所现场安全管理水平，建立健全餐饮场所燃气安全风险管控长效机制。

附件:1.餐饮场所燃气使用情况统计表

2.餐饮场所使用燃气基本安全要求

3.餐饮场所燃气安全隐患排查治理检查情况统计表

附件1

餐饮场所燃气使用情况统计表
填报单位（盖章）：                                            填报时间： 
	序号
	餐饮企业（单位）

名称
	地址
	从业

人数
	负责人
	联系电话
	证照

情况
	燃气

种类
	燃气

储量
	供气

单位
	燃气用具数量及使用年限
	安全设施

配备情况

	1
	
	
	
	
	
	
	钢瓶
或
管道
	
	
	1.钢瓶：
2.管道：
3.灶具：
4….
	1.可燃气体浓度监测报警装置：
2.灭火器：


	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
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附件3
餐饮场所燃气安全隐患排查治理检查
情况统计表
填报单位（盖章）：

	辖区内餐饮场所数量（家）
	镇（园区）填写

	从业人数
	同 上

	专项治理相关工作情况（以下由镇（园区）、有关部门和单位分别填写）

	举办培训场次
	
	培训人数
	

	专项治理检查情况
	企业
自查
自改
情况
	自查安全隐患数（项）
	　　  项，其中重大安全隐患     项。

	
	
	自改安全隐患数（项）
	　　  项，其中重大安全隐患     项。

	
	
	隐患整改资金（万元）
	

	
	部门
治理
检查
情况
	组织检查组（个）
	

	
	
	组织检查人员（人次）
	　　  人次，其中专家　　人次。

	
	
	检查单位数（家）
	

	
	
	发现安全隐患数（项）
	　　  项，其中重大安全隐患     项。

	
	
	已整改安全隐患（项）
	　　  项，其中重大安全隐患     项。

	
	
	隐患整改资金（万元）
	

	行政
执法
情况
	取缔单位数（家）
	

	
	责令停业整改单位数（家）
	

	
	关闭经整改仍不符合要求的单位数（家）
	

	
	行政处罚起数
	

	
	行政罚款数(万元）
	


填报人：　　           　联系电话：　　　              　填报时间：　年　　月　日
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